
Unser Name ist unser Motto : 

Genießen Sie in einem charmanten Ambiente mit Blick auf
die Nordsee eine besondere Fusion aus regionalen und
spanischen Aromen. Unser Küchenteam, bestehend aus

herausragenden Köchen, entführt Sie und Ihren Gaumen
auf eine kulinarische Reise, die die Nordfriesische Küche

mit der Lebendigkeit der spanischen Tapas-Kultur
verbindet. Frische und Regionalität wird in unserem Hause

groß geschrieben; wir verwenden frisch gefangene und
geerntete Zutaten aus der Umgebung, kombiniert mit

ausgewählten spanischen Spezialitäten. 

Bei Fragen über eventuelle in den Speisen 

enthaltene Zusatzstoffe oder Allergene, informiert 

Sie gerne unser Küchenchef oder das Serviceteam im 

Detail .



Tapas
Überraschungs-Menü

vom Chef

Dip & Brot
10 verschiedene Tapas

Dessert

ab 2 Personen 
pro Person 44,90

Für Vegetarier vegetarisch

Dip & Brot
8 verschiedene Tapas 

Dessert

ab 2 Personen
pro Person 35,90

Für Veganer vegan

Dip & Brot
5 verschiedene Tapas

Dessert

ab 2 Personen
pro Person 29,90



Tapas
Dip`s 

 1. Alioli M, G, vegetarisch

Knoblauchdip 
3,30

2. Tomaten Salsa vegan

3,30

3. Almogrote picante G, vegetarisch

Schafskäsecreme leicht scharf
3,30

4. Mojo verde vegan

grüne Sauce
3,30

5. Mojo Roja vegan

rote pikante Sauce
3,30

6. Angebot jeweils 3 kleine Dip`s nach Wahl zum
Probieren für 7,90

Hausgebackenes Artisanbrot A, vegan

7. kleine Portion 1,90
8. große Portion 3,50

9. Hausgebackenes Fladenbrot 300g A, C, vegetarisch

3,90



Tapas
Kalt 

10. Aceitunas vegan
Oliven
4,90

11. Champignones al jerez O, vegan
gebratene Champignons mit Sherry

4,90

12. Jamon Serrano Grand Reserva Duroc 1, 
Serranoschinken geschnitten

80 gr. 9,90

13. Pata Negra, Jamon Iberico 1,

Schinken vom Iberico Schwein 
60gr. 15,90

Warm

14. Tomatos gratinados con queso feta G,vegetarisch
gratiníerte Tomaten mit Schafskäse

4,90

15. Pimentos al Padron vegan
gebratene Paprikaschoten mit Meersalz

6,90

16. Dátiles con Bacon 1,3, 
gebratene Datteln im Speckmantel

6,90



Tapas
Kalt 

17.Boquerones en vinagre D,
eingelegte Sarddellenfilets

5,90

Warm

18. Mejillones fritos D, A, H, R, 
gebratene Muscheln mit Knoblauch & Chili

5,90

19. Boquerones fritos D, A,
frittierte Sardellen

8,90

20. Gambas al Alioli H, D,
Garnelen mit Knoblauch & Chili

9,90

21. Chipirones a la plancha D, H, 
Baby Calamaretti in Knoblauch & Chili

10,90



Selbstgemachte
spanische Kroketten

22. Croquetas de Jamon 1, 3, A, G

Kroketten mit Serranoschinken
3 Stück für 8,90

23. Croquetas de Atun A, G, D

Kroketten mit Thunfisch
3 Stück für 8,90

24. Croquetas de Bacalao A, G, D

Kroketten mit Stockfisch
3 Stück für 8,90

25. Croquetas de Manchego A, G, 1, 2, vegetarisch

Kroketten mit Manchego Käse
3 Stück für 8,90

26. Angebot jeweils eine Krokette jeder
Sorte

zum Probieren für 10,90



Selbstgemachte
Empanada`s

27. Empanadas de ternera A, C, G,
 gefüllte Teigtaschen mit Rindfleisch

2 Stück für 7,90

28. Empanadas de pollo A, C, G,
gefüllte Teigtaschen mit Huhn

2 Stück für 7,90

29. Empanadas de vegano con
aceitunas y quinoa con espinacas F, P,

vegan ,glutenfrei
gefüllte vegane Teigtaschen mit

Quinoa & Spinat Paprika Tomaten
2 Stück für 7,90

30. Angebot jeweils eine Teigtasche
jeder Sorte

zum Probieren für 9,90



Tapas
Warm

31. Papas arrugadas vegan
Runzelkartoffeln

kleine Portion  2,90
große Portion  3,90

32. Albóndigas con 
sals de tomate picante A, C, M,

Hackfleischbällchen mit pikanter Tomatensauce
5,90

33. Pollo a la miel con pinones H,
Honig Hähnchenstreifen mit Pinienkernen

8,90

34. Solomillo de credo al jerez O,
Schweinefiletstreifen mit Sherry

8,90

35. Robo de Toro O,
geschmortes Ragout vom Ochsenschwanz

9,90

Dessert 

36. Crema Catalán F,vegan
5,90

37. Tarta de Santiago H,C,vegetarisch, Glutenfrei
Spanischer Mandelkuchen

4,90

38. Duett vom spanischem Käse G, 1, 2, vegetarisch
8,90


	13. Pata Negra, Jamon Iberico 1,

